Chareau MouLINET

PoMEROL

FICHE TECHNIQUE

Millésime 2012

Des millésimes les plus anciens aux plus récents,
Chateau Moulinet a créé son identité sur AOC Pomerol
I'équilibre, la finesse et I'élégance. Son assemblage
de Merlot et de Cabernet Franc combiné a un
élevage en barriques de chéne francais lui confere
un beau potentiel de garde, allant de 5 & 20 ans.
Les vieilles vignes a partir desquelles il est élaboré

I

contribuent a la complexité aromatique de ce

grand vin de Pomerol, offrant un bouquet de

réduction typique des vins de Bordeaux. Bo rcle__a'ux

o

2.7.\‘. 90 % Merlot
o 10 % Cabernet Franc

18 hectares d'un seul tenant
90 % Merlot et 10 % Cabernet
Franc, 4ge moyen entre 35 et 45
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e "Moulinet 2012 est un pomerol souple et léger,
Vendanges manuelles C][_\']']‘:__-\U MOULINET Jjoliment typé avec de beaux arémes.”
PoMEROL
Zam 18 mois en barriques de chéne 2 9 103

“_“ francais (1/3 neuves), quelques
lots en cuves inox.

13.5 % vol
53,067 bouteilles

Directeur technique :
Frédéric Redon
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Consultant :
Consultants Derenoncourt

CONTACT : Chateau Moulinet, 19 Chemin de la Combe, 33500 Pomerol
chateaumoulinet@gmail.com www.chateaumoulinet.com



